Ao Fischwochen @i
" vom 26.09. bis 11.10.2026

Suppen - Vorspeise

Oberpfalzer Fischsuppentopf (vom Karpfen, Lachsforelle, Zander) 7,90

Raucherfischtatar auf warmen Rosti im Rucola-Nest 7,90
Nudelgerichte:

Hausgemachte griine Bandnudeln mit Saibling in Rahm 17,90
Hauptgerichte:

Karpfenpfannchen “mediterran® Karpfensteifen auf Gemiusebeet,

Tomatensauce und griinen Bandnudeln 25,50

Karpfen blau oder gebacken, mit zerl. Butter oder Sahnemeerrettich,
Petersilienkartoffeln und gemischtem Salat 19,90

Karpfenfilet, in Butter gebraten, auf leichtem Meerrettichschaum
dazu Rosti und gemischtem Salat 22,90

Karpfenfilet gebacken mit hausmacher Kartoffelsalat und Salat 22,90

Spezialitat aus der Sendung ,,Unkraut”
gefiillte Karpfen-Medaillon ,,Franz Josef” auf Wurzelgemiise

im feiner Rieslingsauce dazu Krauterstampf 26,50

Forelle blau oder millerin Art mit zerl. Butter oder Sahnemeerrettich,
Petersilienkartoffeln und gemischtem Salat 18,90

Zanderfilet mit Rieslingsauce, dazu Petersilienkartoffel
und gemischtem Salat 22,50

Saltim Bocca vom Waller auf Gemusebeet mit mediterraner
Tomatensauce und Basmatireis 26,50

Saiblingsfilet auf Wurzelgemise, mit feiner
Zitronen-Thyminansauce und Krauterstampf 25,50

Wir beziehen unsere Fische vom: Fischbauern Bacher aus Muckenthal

Hotel Restaurant Bayerischer Hof Waldsassen
Tel.: 09632-92313-0 Fax: 09632-92313-34 e-mail: info@bayerischerhof-waldsassen.de



