BAYERISCHER W| |dtag e
HOT
im Bayerischen Hof

vom 28.10. — 05.11.2023

Suppe

Wildcremesuppe Hubertus
Waldpilze, Sahnehaubchen mit Mandeln

vom Hirsch

Hirschgulasch in Burgundersauce,
mit hausgemachten Eierspatzle und gemischtem Salat

Wildplatte a’la Chef, Hirsch.- Reh.- und Wildschweinmedaillons,
mit feiner Preiselbeer-Thymiansauce, Truffelstampf und Bohnen in Speck

Hirschbraten in feiner Wacholderrahmsauce,
hausgemachte Wildpreiselbeeren, Kartoffelknédeln und Apfelblaukraut

Wildpfannchen Schwabisch
gegrillte Wildmedaillons in feiner Preiselbeer-Thymiansauce,
hausgemachte Eierspatzle und gemischter Salat

vom Reh

Rehbraten “Baden Baden® in feiner Wacholderrahmsauce,
Preiselbeeren, Kartoffelknodel und Apfelblaukraut

Rehragout in feiner Wildsauce, mit Serviettenknodel

Rehrucken, medium gegrillt, mit feiner Pfefferkirschsauce, dazu Rosenkohl

und Truffelstampf

vom Wildhasen

Wildhasenkeule geschmort, mit feiner Preiselbeerrahmsauce, Apfelblaukraut

und Kartoffelknodel
Dessert

Apfelktchel mit Vanilleeiscreme
Cherry-Cookie Eiscreme an Kirschsugo und karamellisierte Walnlsse

unsere Bio-Rotwein - Empfehlung:

2021er Bardolino - trocken 0,21 §,10 €

iippiger Rotwein mit feiner Fruchtsiile, Kirsch-u. Holunderdutft,
dezente Rostaromen, saftige Fiiller, schone Eleganz rund und harmonisch
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