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vom 23.09. bis 08.10.2023

Suppe — Vorspeise:

Oberpfalzer Fischsuppentopf (vom Karpfen, Lachsforelle, Saibling) 7,90

Forellentatar auf warmen Rosti im Rucola-Nest 7,30
Nudelgericht:

Hausgemachte grine Bandnudeln mit Lachsforelle in Rahm 15,50
Hauptgerichte:

Karpfenpfannchen “mediterran” Karpfenstreifen auf Gemisebeet,
Tomatensauce und Bandnudeln 22,50

Karpfen blau oder gebacken, mit zerl. Butter oder Sahnemeerrettich,
Petersilienkartoffeln und gemischtem Salat 17,50

Karpfenfilet in Butter gebraten, auf leichtem Meerrettichschaum
dazu Rosti und gemischtem Salat 18,90

Speztalitit aus der Sendung ,Unkraut”
gefiillte Karpfen-Medaillon ,,Franz Josef” auf Wurzelgemiise,
feiner Rieslingsauce dazu Krauterstampf 22,50

Forelle blau oder Mdllerin Art mit zerl. Butter oder Sahnemeerrettich,
Petersilienkartoffeln und gemischtem Salat 16,90

Saltim Bocca vom Waller auf Gemusebeet mit WeiBweinsauce
und Basmatireis 22,50

Bach-Saiblingfilet auf Wurzelgemuse, feiner Zitronen-Thymiansauce
und Petersilienkartoffel 20,50

Wir beziehen unsere Fische vom: Fischbauern Bacher aus <Muckenthal>

Hotel Restaurant Bayerischer Hof Waldsassen
Tel.: 09632-92313-0 Fax: 09632-92313-34 E-Mail: info@bayerischerhof-waldsassen.de



